
Die   einzieinzi  gee     Tellerschleifmaschine mit     Wechsel-TeilköWechsel-Teilkö    pfen!fen!

Fahrbar, sicher, ruhig + PRODUKTIV!

enorme Flexibilität durch schnell
auswechselbare Teilköpfe!

für jede Art von Teig,
nimmt alle Teigqualitäten!

leicht zu Reinigen
und Wartungsfreundlich

16-250 g – Stücke möglich! 

Robo-Flex gibt es als:

Vollautomat oder Halbautomat

Teilen und Rundwirken für alle Betriebsgrößen:

Familienbetrieb
Handwerksbetrieb
Industriebetrieb

Von der reinen „Kopfmaschine“ modular
Ausbaubar bis zur vollautomatischen Linie!

Von 500 bis 12.000 St/Std

 

 

KUNDENDIENSTKUNDENDIENST für Bäckereimaschinen
aller Arten und Fabrikate! Tel: 09175-1838Tel: 09175-1838

/

Funktionierende Lösungen:
Maschinen bester Qualität:
Bestens in Preis – Leistung:
Zuverlässiger Kundendienst:

Dorfstraße 47
91174 Spalt-Großweingarten

walther@walther-int.de
Fax: 09175 907375

Telefon: 09175 1838

Teilkopf Stück Gewichte ca:
2/30 30 25-85 g
3/30 30 30-100 g
3/36 36 25-85 g
3/52 52 16-45 g
4/14 14 130-250 g
4/30 30 40-130 g
4/36 36 30-110 g
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